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Ni blanc, ni noir mais un vin blanc de Pinot noir obtenu par pressurage direct des
grappes de Pinot Noir.

11 présente une belle robe ambrée, de magnifiques arémes de fruits et une bouche
pleine, a la fois généreuse et équilibrée.

Ce vin blanc issu de Pinot noir d’Alsace surprend par sa texture et son originalité...
vous serez conquis !

Vignes

Les vignes sont cultivées selon les cahiers des charges de 1’Agriculture Biologique et de
1'Agriculture Biodynamique depuis 17 ans. Vignes enherbées un rang sur deux. Apport
de compost et de préparats biodynamiques pour accroitre la vitalité du sol. Aucun
produit chimique n’est utilisé, seuls le soufre, le cuivre et des tisanes de plantes sont
utilisés pour protéger la vigne et stimuler ses défenses naturelles.

Vinification

Vendange manuelle a compléte maturité, pressurage des raisins entiers pendant 8
heures, fermentation avec les levures indigénes en fiit pendant 4 mois puis élevage sur
lies fines jusqu’a la mise en bouteille.

Nos vins ne subissent ni levurage, ni collage, ni chaptalisation, ni acidification.

Ce mode d’élaboration permet de révéler toute la finesse et la structure d’un vin blanc
de Pinot noir authentique.

Appellation

AOC d'Alsace

Origine

Village d’Ammerschwihr

Sucrosité :
Sec Demi-sec Moelleux Doux

Temps de garde :
10 ans
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